
Certifié Agriculture Raisonnée

Cette qualification atteste de l’aptitude de notre 
vignoble à produire des vins dans le plus grand respect 

de l’homme et de l’environnement

Origine :                       France, Gironde, Bordeaux

Appellation :                Puisseguin Saint-Emilion

Terroir :           Situé sur un des points culminants du Bordelais

                   Le sol est argilo-calcaire sur un sous sol pierreux

Surface: 10 ha. 

Cépages : 85% merlot, 10% cabernet franc, 5% cabernet sauvignon

Vignoble :         Age moyen des vignes : 28 ans

5000 à 5500 pieds par hectare

Ebourgeonnage, effeuillage, vendanges en vert.

Rendements : 30 à 40 hectolitres par hectare selon les années. 

Vinification : Traditionnelle. Maîtrise des températures 

         Durée de macération : 3 à 4 semaines

Elevage : 100 % Barriques
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