VIGNOBLES HENRI BOURLON - PUISSEGUIN-SAINT-EMILION
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Concours Mondial de Bruxelles - 2005
Médaille d’Argent

CARNETS
4+ DEGUSTATIO

Bettane & Desseauve

FOUR BIEN ACHETER AVANT LES

TUTREs

Les Carnets de Dégustation Bettane & Desseauve - Mai
2004

Note:7,5-8 /10

Vin étonnant dans le contexte du millésime par sa suavité, son

gras, l'opulence de son tanin et une finesse aromatique

supérieure a la moitié des crus classées de Saint Emilion.

WineSpecelor

WINE SPECTATOR — Avril 2004
Note : 85 — 88

Soyeux et raffiné pour cette appellation. Tanins fins et finale
délicate.

Guide Hachette des Vins 2007 - Coup de Coeur

Le pere de Henri Bourlon a racheté cette propriété qui fait
preuve aujourd’hui d’'une qualité irréprochable. Apres le 2002,
le millésime 2003 obtient le Coup de Coeur du Grand Jury. Sa
robe intense se pare de reflets violines, son nez libére des
parfums de fleurs et de fruits rouges, en harmonie avec un
boisé « intelligent ». Les tanins  sont veloutés, équilibrés et
complexes en fin de bouche. Tout est réuni pour assurer un
moment de convivialité autour de cette bouteille.
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Concours Général Agricole des Vins — Paris — 2005
Médaille d’Or
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Le guide Indépendant de |'amatewr devins

Jean Marc QUARIN —
Note : 15— 15,25
Ce vin montre un joli fruité mir, pur et frais. La bouche est
delicieuse, caressante, pleine. Elle s’achéve puissante et
savoureuse. Degré d’alcool 13,5°. Assemblage : 80% merlot
plus 20% d’un mélange cabernet franc et cabernet sauvignon.
Les propriétaires sont de plus en plus convaincus que le
cabernet franc est indispensable a la finesse des vins de cette
région.

Mai 2004

La Revue du Vin de ance Juin 2004
« Nous avons beaucoup aimé »
Suavité, gras, opulence du tanin, finesse aromatique
supérieure a la moitié des crus classés de Saint-Emilion.

Dégustation « Bistrot du Sommelier » Paris — 5 mars
2007

Robe rubis pourpre aux reflets violacés d’une tres belle
intensité. Nez offrant une belle complexité aromatique sur les
petits fruits noirs et rouges, des notes boisées et animales.
Bouche superbe d’une grande richesse dotée de tanins
puissants et concentrés. Les aromes sont bien maitrisés et
rappellent ceux per¢us au nez.

Un grand vin au potentiel de garde impressionnant, trés
certainement la plus belle réussite sur ’appellation.



VIN EXCEPTIONNEL

DISTINCTION

Vin exceptionnel (5 taste-vin) :
Le viticulteur a réussi un véritable chef d'oeuvre que la comission couronne de sa supréme récompense.



	
	Concours Général Agricole des Vins – Paris – 2005     Médaille d’Or
	Jean Marc QUARIN – Mai 2004
	La Revue du Vin de France – Juin 2004
	Dégustation « Bistrot du Sommelier » Paris – 5 mars 2007


